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TECNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO EN l/’-

m PROCESOS ALIMENTARIOS
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

ASIGNATURA DE INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Competencias Dirigir procesos de produccion alimentarios, mediante
herramientas administrativas y técnicas analiticas, para
la optimizacion de recursos.

2. Cuatrimestre Cuarto

3. Horas Teoricas 46

4. Horas Précticas 14

5. Horas Totales 60

6. Horas Totales por Semana 4

Cuatrimestre

7. Objetivo de aprendizaje El alumno administrara informacion de procesos de
elaboracion de alimentos mediante el uso de
herramientas informéticas para contribuir a su control.

Unidades de Aprendizaje o ,H(_)ras
Tedricas | Practicas| Totales

l. Graficos, diagramas y formatos electronicos 20 5 25

Il. Administracion y planeacion de proyectos 15 5 20

Il Autocad 11 4 15

Totales 46 14 60
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de fg : L.
. I. Graficos, diagramas y formatos electronicos

aprendizaje
2. Horas Teoricas 20
3. Horas Practicas 5
4. Horas Totales 25
5. Objetivo de la El alumno realizara gréficos, diagramas y formatos electronicos

Unidad de mediante el uso de software especializado para la optimizacion

Aprendizaje del trabajo.

Temas Saber Saber hacer Ser
Funciones, Reconocer las Realizar calculos con | Capacidad de auto
formulas y caracteristicas de las procesos alimentarios |aprendizaje
gréaficos en funciones, formulas y Creativo
Excel usos de los operadores | Determinar promedios, |Orden

de Excel. media, desviaciones
estandar, andlisis de
Identificar las funciones |varianza, media de
de filtros y graficos. procesos de
produccion.
Realizar graficos
comparando variables:
temperatura vs tiempo,
temperatura vs
letalidad, concentracion
vs densidad,
evaluacion sensorial,
control de buenas
practicas de
manufactura.
Macros Identificar el concepto de | Realizar formatos Creativo
macro. electronicos con Razonamiento deductivo
macros. Analitico
Identificar las
caracteristicas y
elementos de una
macro.
el g R0ETIRY GO MIEUZGEN | 1 22\
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Temas

Saber

Saber hacer

Ser

Software

Identificar las

especializado | caracteristicas del

software especializado
VISIO.

Realizar graficos de
flujo de procesos
alimentario.

Representar
actividades del
proyecto mediante
graficas.

Capacidad de auto
aprendizaje
Creativo

Analitico

- Comité de Directores de la Carrera 5. Comision académica y de vinculacion | =",
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir de un caso practico de
un proceso alimentario elaborara
un documento digital que
contenga:

- Hoja de calculo

- Graficas personalizadas

- Férmulas, funciones y filtros.

- Diagramas de flujo de procesos
- Interpretacion de resultados de
los graficos

1. Comprender las funciones,
férmulas y usos de los
operadores de Excel.

2. ldentificar las caracteristicas
y ventajas de una macros.

3. Comprender el proceso de

realizacion de una macro.

4. Comprender el uso de
software especializado.

Estudio de casos
Lista de cotejo
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Equipos colaborativos
Estudio de caso
Practicas de laboratorio

Cafnon
Internet

Pizarrén

Manual de

Computadora

practicas

Software especializado (Visio)

Software de Hoja de calculo

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de . - .
. [I. Administracién y planeacién de proyectos
aprendizaje
2. Horas Teoricas 15
3. Horas Préacticas |5
4. Horas Totales 20
5. Objetivo de la El alumno elaborard el plan de produccion de una empresa
Unidad de alimentaria para determinar las etapas y el tiempo de ejecucion
Aprendizaje del proceso productivo.
Temas Saber Saber hacer Ser
Conceptos Describir los conceptos | Determinar los Creativo
Bésicos de bésicos de proyectos, recursos tecnolégicos, |Analitico
Proyectos fases del proyecto y econdémicos y humanos | Ordenado
tipos de proyectos. de un proyecto
alimentario.
Identificar los tipos de
recursos que se incluyen
en la planeacion del
proyecto (tecnoldgico,
econdémico y humano).
Planeacion de | Identificar los tipos y Realizar el cronograma | Razonamiento deductivo
Proyectos caracteristicas de las de actividades que Analitico
herramientas de describa la planeacion | Ordenado
planeacién de proyectos. | de un proyecto
Diagrama de Gantt alimentario.
Diagramas de Pert. Realizar conversiones
de Diagrama de Gantt
a diagramas de Pert.
Determinar las rutas y
rutas criticas del
proyecto alimentario
el g R0ETIRY GO MIEUZGEN | 1 22\
APROBO: C.G.U.T. EECVFI'(?(I)DIE ENTRADA Septiembre de 2010 ‘%ﬂngg

F-CAD-SPE-28-PE-5B-14




Temas Saber Saber hacer Ser

Software de Identificar las Elaborar el plan de Razonamiento deductivo
Proyectos caracteristicas de actividades de un Analitico

Microsoft Project. proyecto utilizando Ordenado

Microsoft Project.

Identificar el entorno

grafico de Microsoft

Project.

. Comité de Directores de la Carrera 5. Comision académica y de vinculacion | =",
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir de un caso practico
relacionado con la industria de
alimentos elaborara en software
un plan de actividades de
proyectos que incluya:

- ldentificacion de tareas.

- Recursos tecnoldgicos,
econdmicos y humanos.

- Seguimiento del Proyecto

- Diagrama de Pert.

- Conclusiones.

1. Identificar las caracteristicas
de los recursos tecnoldgicos,
econdmicos y humanos.

2. Comprender el proceso de
planeacién de proyectos

3. Identificar las herramientas
de planeacion de proyectos.

4. Comprender el procedimiento
de elaboracién de diagramas de
planeacion de proyectos

5. Relacionar la administracién
y planeacién de proyectos con
el uso del Software
especializado.

Estudio de casos
Lista de cotejo
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Equipos colaborativos Computadora
Estudio de caso Cafnodn
Practicas de laboratorio Internet
Software especializado (Project)
Pizarrén

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

UNIDADES DE APRENDIZAJE

L. Unldad' dg [ll. Autocad
aprendizaje
2. Horas Teodricas 11
3. Horas Préacticas |4
4. Horas Totales 15
> Srt:{gggodge la E_I aI_umng elaborara dibujos mediante Autocad para el disefio y
. distribucion de plantas.
Aprendizaje
Temas Saber Saber hacer Ser
Entorno Identificar las Crear disefios basicos | Razonamiento deductivo
Gréfico de herramientas y ventanas | en autocad utilizando el | Analitico
Autocad del entorno grafico de entorno grafico en dos |Ordenado
Autocad. dimensiones.
Describir las
herramientas y ventanas
del entorno gréafico de
Autocad.
Comandos Identificar los comandos | Elaborar dibujos a Razonamiento deductivo
Béasicos en basicos de los disefios | escala de plantas de Analitico
Autocad de Autocad. alimentos: Ordenado
empacadoras de frutas,
Describir la mermeladas,
configuracion de elaboracion de quesos.
impresion.
Realizar disefios para
simbologia de equipos
e instrumentacién
(valvulas de presion,
sensores de
temperatura).
Imprimir objetos
creados en Autocad.
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir de un caso practico en la
industria de alimentos elaborara
un documento electrénico que

contenga el analisis que incluya:

- Tipos de coordenadas

- Modos de presentacion

- Disefar objetos 2D

- Ubicar objetos en un plano

- Imprimir los objetos de Autocad

1. Identificar las herramientas
del entorno grafico de Autocad.

2. Comprender el procedimiento
de elaboracion de plantas.

3. Comprender el procedimiento
de impresién de objetos
creados con Autocad

Ejecucion de tareas
Lista de cotejo
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Equipos colaborativos Computadora
Estudio de caso Cafnodn
Practicas de laboratorio Internet
Software especializado (Autocad)
Pizarrén

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
5. Comité de Directores de la Carrera A Comisién académica y de vinculacion | " %,
ELABORO: de TSU en Procesos Alimentarios REVISO: del area f’& f,'s
o FECHA DE ENTRADA . % i
APROBO: C.G.UT. EN VIGOR: Septiembre de 2010 %ds%wﬂf“

F-CAD-SPE-28-PE-5B-14




INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS

CAPACIDADES DERIVADAS DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES A LAS QUE
CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Capacidad

Criterios de Desempefio

Elaborar el programa de produccién en
base a la capacidad instalada, costos de
produccion, para cumplir con la orden de
trabajo.

Elabora el programa de produccion que incluya:
- Volumen de produccion requerido

- Inventarios

- Capacidad instalada

- Tiempo de fabricacion

- Tiempo de entrega

- Gréfica de Gantt

- Costos de produccion

Monitorear los parametros del proceso a
través de métodos estadisticos y técnicas
analiticas, para controlar el proceso y
cumplir con las especificaciones del
producto.

Elabora un informe del monitoreo del proceso

gue incluya:

- Parametros y referencia normativas de
técnicas analiticas utilizadas

- Bitacora de registro de los parametros del
proceso

- Andlisis estadistico de los datos (media,
moda, desviaciones, gréaficas de control y
regresion lineal)

- Interpretacién de resultados del andlisis
estadistico

- Resultados y conclusiones

Evaluar el desempefio del proceso
mediante el andlisis de rendimientos y
eficiencia del proceso (materiales, equipo
y recursos humanos), para definir
acciones de correccion y mejora.

Integra un reporte de la evaluacion del

desempefio del proceso, que incluya:

- Comparacion de la produccién real contra la
programada (Volumen, tiempo promedio de
fabricacion, rendimiento, mermas y
reproceso),

- Funcionamiento del equipo

- Desempefio del recurso humano

- Niveles de inventario

- Producto no conforme

- Resultados y conclusiones

- Acciones de mejora.

Comité de Directores de la Carrera
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Capacidad Criterios de Desempefio

Analizar materias primas, producto Elabora un reporte del andlisis de materia prima
intermedio y terminado mediante técnicas |o producto, que incluya:

analiticas, para medir y controlar los - Descripcion de la Técnica de muestreo
parametros de calidad del producto. utilizada.

- Las caracteristicas fisicoquimicas y
microbiolégicas de la materia prima o
producto.

- Técnicas analiticas aplicadas.

- Normas relacionadas con el analisis
realizado.

- Andlisis estadistico

- Resultados y conclusiones del analisis.

Seleccionar alternativas de proceso con | Realiza un informe técnico sobre alternativas del

base en las caracteristicas de la materia | proceso que incluya:

prima y la normatividad aplicable, parasu |- Clasificacion de la materia prima de acuerdo a

aprovechamiento 6ptimo y sustentable. los resultados de su analisis.

- Propuesta de una a tres alternativas de
proceso.

- Diagrama de flujo del (los) proceso (s) que
aplique.

- Normatividad relacionada al (los) proceso (S).

Ejecutar procesos de transformacion Realiza un reporte del proceso de produccién
mediante procedimientos y normas, para |que incluya:
la obtencién de un producto alimenticio. - Bitacora de proceso (registro de datos).

- Rendimientos porcentuales de producto
terminado obtenido.

- Puntos criticos de control de proceso.

- Desviaciones y ajustes del proceso.

- Insumos y servicios auxiliares del proceso.

- Costo de produccion.

- Equipo utilizado.

- Resultados y conclusiones.

- Recomendaciones.

- Muestra fisica del producto terminado.

- Comité de Directores de la Carrera 5. Comision académica y de vinculacion | =" ",
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Capacidad

Criterios de Desempefio

Desarrollar alternativas de productos y
subproductos de acuerdo a las
caracteristicas de la materia prima,
procesos tecnologicos e investigacion
cientifica, para darle valor agregado y
diversificar la gama de productos.

Realiza un proyecto que documente alternativas

de productos y/o subproductos, considerando:

- Descripcion de la materia prima y proceso

- Caracteristicas fisicoquimicas y
microbioldgicas (normatividad aplicable)

- Composicién nutrimental

- Evaluacion sensorial

- Empaque o envase

- Estimacién de la vida de anaquel

- Diagrama de flujo del proceso y puntos
criticos de control

- Costo de produccién

- Ficha técnica del producto terminado (Nombre
del producto, imagen, descripcion,
caracteristicas fisicoquimicas, sensoriales,
nutrimentales y microbiol6gicas, usos y
aplicaciones, condiciones de
almacenamiento, presentaciones del
producto, tipo de empaque y estimacion de
fecha de caducidad )

- Muestra del prototipo del producto

- Conclusiones

Implementar las condiciones éptimas de
manejo de materia prima sin procesar
mediante especificaciones, metodologias
y hormas, para conservar las
caracteristicas de la materia prima.

Elabora un reporte de las condiciones del manejo

de la materia prima sin procesar que contenga:

- Caracteristicas, fisicoquimicas y
microbiolbgicas.

- Método de conservacion elegido.

- Paradmetros de control de la conservacion.

- Especificaciones de empaque y embalaje.

- Normas para la conservacion.

- Condiciones de monitoreo para evaluar la
vida atil.

- Resultados y conclusiones.

- Comité de Directores de la Carrera 5. Comision académica y de vinculacion | =" ",
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Capacidad

Criterios de Desempefio

Implementar las condiciones Optimas de
manejo de producto terminado mediante
especificaciones, metodologias y normas,
para conservar las caracteristicas del
producto terminado.

Elabora un reporte de las condiciones del manejo

del producto terminado que contenga:

- Caracteristicas fisicoguimicas y
microbiolbgicas.

- Método de conservacion elegido.

- Parametros de control de la conservacion.

- Especificaciones de empaque y embalaje.

- Normas para la conservacion del producto
terminado.

- Condiciones de monitoreo para evaluar la
vida atil.

- Resultados y conclusiones.

Determinar los recursos tecnolégicos,
materiales y humanos de la industria
alimentaria considerando las condiciones
de la empresa y la orden de trabajo, para
establecer la capacidad instalada.

Elabora un diagndstico de la capacidad instalada,
que contenga:

- Diagrama de proceso

- Especificaciones de maquinaria y equipo

- Tipo de maquinaria y equipo

- Materia prima e insumos

- Mano de obra

- Tiempo de produccion

- Determinacion de la capacidad instalada

Determinar los costos de produccién
considerando materia prima, insumos,
servicios auxiliares, mano de obra directa
y volumen de produccién, para contribuir

al establecimiento del precio del producto.

Elabora un presupuesto del costo de produccion,
considerando:

- Materia prima e insumos

- Mano de obra directa

- Servicios auxiliares

- Volumen de produccion

- Estimacion del costo de produccién

- Estimacion del precio de venta del producto

Elaborar el programa de produccién en
base a la capacidad instalada, costos de
produccién, para cumplir con la orden de
trabajo.

Elabora el programa de produccion que incluya:
- Volumen de produccion requerido

- Inventarios

- Capacidad instalada

- Tiempo de fabricacion

- Tiempo de entrega

- Grafica de Gantt

- Costos de produccion
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INFORMATICA APLICADA PARA PROCESOS
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