TECNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO EN PROCESOS ALIMENTARIOS

HOJA DE ASIGNATURA CON DESGLOSE DE UNIDADES TEMATICAS

=

Nombre de la asighatura

Administracion de la produccion

2. Competencias a la que

contribuye la asignatura

Dirigir procesos de producciéon alimentarios, mediante
herramientas administrativas y técnicas analiticas, para
la optimizacion de recursos.

3. Cuatrimestre Tercero
4. Horas Practicas 35
5. Horas Tedricas 25
6. Horas Totales 60
7. Horas Totales por Semana 4
Cuatrimestre
8. Objetivo de la Asignatura El alumno elaborard un programa de administracion y

control de la produccion mediante la aplicacion de
herramientas administrativas y estadisticas para la
optimizacién de procesos de la industria alimentaria.

. - Horas
SIEEees TEmEIEEE Practicas | Teoricas Totales
|.  Logisticade la produccion 14 11 25
II. Sistemas de produccion 12 8 20
lll.  Control de la produccién 9 6 15
Totales 35 25 60
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES TEMATICAS

1. Unidad Temética

l. Logistica de la produccién

2. Horas Practicas 14
3. Horas Teoricas 11
4. Horas Totales 25

El alumno realizara un plan de logistica de un proceso de la

5. Objetivo . L . o
industria alimentaria para lograr el proceso de produccion.
Temas Saber Saber hacer Ser
Introduccion a la|ldentificar la - Analitico
logistica de |importancia de la Deductivo
produccion logistica de produccion Trabajo en equipo
y su ubicacioén dentro
de las empresas.
Describir el concepto Elaborar plan de Analitico
de inventario y la control de inventarios | Deductivo
importancia del mismo. |a insumosy Trabajo en equipo
productos de la
Identificar los tipos de | industria alimentaria.
. control de inventarios.
Inventarios

Identificar el sistema de
Primeras Entradas
Primeras Salidas
(PEPS).

ELABORO: COMITE DE DIRECTORES DE LA CARRERA DE
TSU EN PROCESOS ALIMENTARIOS

APROBO: C.G.U.T.

REVISO: COMISION ACADEMICA Y DE VINCULACION DEL AREA

FECHA DE ENTRADA EN VIGOR: SEPTIEMBRE 2010

F-CAD-SPE-23-PE-XXX




Temas Saber Saber hacer Ser

Prondsticos Describir el concepto Calcular las Analitico
cualitativos y |de prondsticos y su necesidades de Deductivo
cuantitativos importancia, consumo en base a Trabajo en equipo
pronosticos
Identificar las fuentes cualitativos y
de prondsticos cuantitativos de
cualitativos. produccion de la

industria alimentaria.
Describir los métodos
matematicos
empleados en
pronadsticos
cuantitativos,

- Prondsticos movil
simple

- Pronostico movil
ponderado

- Suavizacion
exponencial

- Tendencias de series
de tiempo.

Recursos Identificar los Estructurar una Analitico
humanos requerimientos de piramide Deductivo
personal en la organizacional de una | Trabajo en equipo
operacion de lineas de |empresa alimentaria.
produccioén de

alimentaria. Determinar la
descripcion de

Enlistar los puestos y

componentes de un necesidades de

manual de estructura capacitacion.
organizacional
(descripcién de
puestos, organigrama y
deteccion de
necesidades de
capacitacion).
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

Proceso de evaluacién

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

A partir de un caso elaborara
una logistica de produccion,
gue incluya:

- Demanda del producto
- Manejo de inventarios
- Recursos humanos

- Lista de Insumos

- Lista de Equipo

- Diagrama del Proceso
- Puntos criticos

- Conclusiones.

1. Identificar los conceptos e
importancia de logistica,
inventarios, y prondsticos en la
produccion.

2. Comprender los métodos
matematicos para realizar
prondsticos cualitativos y
cuantitativos.

3. Elaborar la logistica de
produccion basado en
inventarios y recursos
humanos.

Estudios de casos
Lista de cotejo
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION.

Proceso ensefianza aprendizaje

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Juego de roles Internet
Discusion en grupo guiada Pintarron
Practica Computadora

Material bibliogréafico
Software de simulacion
Impresora

Calculadora

Espacio Formativo

Aula Laboratorio / Taller Empresa
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES TEMATICAS

1. Unidad Temaética Il. Sistemas de produccion
2. Horas Practicas 12

3. Horas Tedéricas 8

4. Horas Totales 20

El alumno elaborara un programa de produccion basado en los

5. Objetivo factores de produccion.

Temas Saber Saber hacer Ser
Proceso Identificar las etapas Determinar los Analitico
administrativo del proceso recursos humanos, Deductivo

administrativo aplicado |costos de produccion, |Asertivo
a la gestion de la tecnoldgicos de una
produccion. empresa.

Identificar las
caracteristicas de los
recursos humanos,
costos de produccion,
tecnoldgicos de una

empresa.

Factores de Describir los factores Determinar los Analitico

produccion de produccién que factores de la linea de | Deductivo
intervienen en el produccion. Asertivo

proceso de produccion:
-Capacidad instalada
-Tiempos y
movimientos

-Materia prima
disponible

-Recursos humanos.

Identificar la
importancia de los
factores que influyen en
el proceso de
produccion.
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Temas Saber Saber hacer Ser

Programa de Identificar la Elaborar un programa | Analitico
produccion metodologia para la de produccién. Deductivo
elaboracion de un Asertivo

programa de
produccion: linea de
produccion, la ruta
critica y diagramas de
Gantt.
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Proceso de evaluacién

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

A partir de un caso practico
elaborara un informe que
incluya el analisis de:

-Capacidad instalada
-Tiempos y movimientos
-Materia prima
-Recursos humanos.
-Programa de linea de
produccion.

1.- Identificar las etapas del
proceso administrativo y los
factores de produccion.

2.- Analizar la importancia del
proceso administrativo y los
factores de produccion.

3.- Comprender la metodologia
para la elaboracién del
programa de produccion.

4.- Elaborar el programa de
produccion.

Estudio de casos
Lista de cotejo
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

Proceso ensefianza aprendizaje

Métodos y técnicas de ensefanza Medios y materiales didacticos
Exposicion por parte del profesor Computadora
Equipos colaborativos Cafon
Tareas de investigacion Pintarron
Internet

Espacio Formativo

Aula Laboratorio / Taller Empresa
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES TEMATICAS

1. Unidad Tematica

lll. Control de la produccion

2. Horas Précticas 9
3. Horas Tedricas 6
4. Horas Totales 15

El alumno elaborara un programa de control de la produccion

5. Objetivo mediante técnicas administrativas y estadisticas para eficientar los
recursos abasteciendo la demanda con la produccion.
Temas Saber Saber hacer Ser

Control Identificar las Planear un proceso Analitico
administrativo de | herramientas utilizando las Deductivo
procesos administrativas del herramientas Asertivo

control de un proceso: |administrativas.

- Planeacién

estratégica

- Planeacién a mediano

plazo.

-Ruta de calidad.
Control Identificar la utilidad de |Realizar el control Analitico
estadistico de las herramientas estadistico de un Deductivo
procesos estadisticas para el proceso alimentario. | Asertivo

control en un proceso
como:

- Diagrama de pareto

- Diagrama de Ishikawa
- Histograma de
frecuencias

- Limites de control.
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Temas Saber Saber hacer Ser

Reporte de Identificar los Elaborar un reporte de | Analitico

produccion elementos de un produccion. Deductivo
reporte de produccion Asertivo
del proceso:

funcionamiento del
equipo, desempeiio del
recurso humano,
producto conforme a
especificaciones,
inventarios, volumen de
produccion, eficiencia,
merma.
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Proceso de evaluacién

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

A partir de un caso practico
elaborara un programa de
control de la produccion que
incluya:

- Tipo de planeacion
empleada.

- La herramienta estadistica
gue controla el proceso.
Inventarios, volumen de
produccion y mermas.

A través del analisis
administrativo y la
identificacion de reportes de
produccién y controles
estadisticos que arroje el
caso.

1.- Selecciona las herramientas
estadisticas y administrativas
necesarias para el control de
proceso.

2.- Emplear las herramientas
estadisticas y administrativas
necesarias en el control de
proceso.

3.- Interpretar los resultados
obtenidos del uso de las
herramientas para el control del
proceso.

4 .- Elaborar informe del control
del proceso.

Estudio de casos
Lista de cotejo
Ejercicios practicos
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

Proceso ensefianza aprendizaje

Métodos y técnicas de ensefanza Medios y materiales didacticos
Aprendizaje basado en proyectos Computadora
Solucion de problemas Cafon
Internet
Pintarron
Normas

Software de simulacién de procesos
Manuales de operacion
Calculadora

Espacio Formativo

Aula Laboratorio / Taller Empresa
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

CAPACIDADES DERIVADAS DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES A LAS QUE
CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Capacidad

Criterios de Desempefio

Elaborar el programa de produccién en
base a la capacidad instalada, costos de
produccion, para cumplir con la orden de
trabajo.

Elabora el programa de produccion que incluya:

- Volumen de produccion requerido
- Inventarios

- Capacidad instalada

- Tiempo de fabricacion

- Tiempo de entrega

- Grafica de Gantt

- Costos de produccion

Determinar los recursos tecnolégicos,
materiales y humanos de la industria
alimentaria considerando las condiciones
de la empresa y la orden de trabajo, para
establecer la capacidad instalada.

Elabora un diagnéstico de la capacidad instalada,
que contenga:

- Diagrama de proceso

- Especificaciones de maquinaria y equipo

- Tipo de maquinaria y equipo

- Materia prima e insumos

- Mano de obra

- Tiempo de produccion

- Determinacion de la capacidad instalada

Evaluar el desempefio del proceso
mediante el analisis de rendimientos y
eficiencia del proceso (materiales, equipo
y recursos humanos), para definir
acciones de correccidén y mejora.

Integra un reporte de la evaluacion del
desempefio del proceso, que incluya:

- Comparacioén de la produccién real contra la
programada (Volumen, tiempo promedio de
fabricacion, rendimiento, mermas y reproceso),
- Funcionamiento del equipo

- Desempefio del recurso humano

- Niveles de inventario

- Producto no conforme

- Resultados y conclusiones

-Acciones de mejora.
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION
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